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玄関前の「ふでやまこども農園」に子どもたちが

野菜の苗を植え花の種まきをしてくれました。ピー

マン・ミニトマト・オクラ・さつまいもをプランター

や畑に植えました。秋には、芋掘りを予定しています。

公民館運営委員会だより

7月５日(金) １９：００～ふるさとづくり部会開催予定

7月12日(金) １９：３０～ふれあいづくり部会開催予定

8月23日(金) １９：３０～健康づくり部会開催予定
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ミニさくらんぼ

6月11日（火）子ども・子育てサポートセンター主催の「ミニ

さくらんぼ」が娯楽室で行われ、西郷地区の6組の親子が遊びに

来られました。ハイハイをしたり、お母さんの膝に座ったまま遊

んでいる姿も見られました。お母さんたちの情報交換の場となり、

有意義に過ごせたようでした。キッズルームでも遊ばれ、「楽し

いところだから、また来たい」と話されていました。

『グラウンドで動いているのは、何？』

公民館に来られた方たちから、グラウンド

をあちらこちらにと動いている物体を見て

「なにが動いてるの？」と、質問されることが

あります。そう、大きな亀でも、エイリアンで

もありません。実は、「すまいるコミュニティ

芝生化事業」で導入した芝刈りロボットです。

GPSとセンサーで、24時間、晴れの日は

もちろん雨の日も自分で向きを変えグラウンド

全面芝刈りしてくれています。小さいけれども

とっても働き者ですよ！！

6月13日（木）天候に恵まれ、町内見て歩きバスツアーに

出かけました。新庄【カフェMIROKU】【若狭国吉城歴史

資料館】、菅浜【はーぶ＆れもん園】【菅浜わくわくかん】で、

村おこしのお話を聞いたり、見学したり、美味しい飲み物やピザを食べたりしました。

また、歴史ある常宮神社に立ち寄ったあと、4年前に開通したトンネルを通って敦賀

半島を一周しました。２３名の参加者の皆さんは、元気に食べて、笑って、お土産を

買ってと楽しい時間を過ごし、地元の良さを再発見されていました。

新庄 カフェMIROKU

若狭国吉城歴史資料館

菅浜 カフェ WAKUWAKU

常 宮 神 社

菅浜 はーぶ＆れもん園

http://#
http://#


　

～ 多肉植物
の寄せ植

え ～

おさかな料理①‐２

へしこづくり～本漬けが完了

5月18日（土）「多肉 植物の寄せ植え講座」を開講しました。ランドスケー

プガーデンの青池かをりさんを講師に迎え、小さな多肉植物を1株ずつ丁寧に

寄せ、ピンセットを使い水苔を隙間に埋め込み形を整えました。１１名の参加

者は指導に従って、1時間もかからず、素敵な寄せ植えを作ることができまし

た。

土を使わず、ヤシガラを使うことで、衛生的でキッチンに置いても大丈夫。

毎日、寄せ植えの鉢を見て癒されることでしょう。

令和６年度 ふでやま講座➈ （浜さんカード対象事業）
ふでやま講座
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8月3日(土)午後 1時30分から

8月4日(日)午前11時30分頃

・場所 公民館（体育館・グラウンド）

・定員 親子10組程度＋一般30名～50名程度

（大人だけの参加もOKです。）

・体験 Ⓐ 避難所（体育館泊）コース ⒶかⒷのいずれかの

Ⓑ アウトドア（テント泊）コース コースをお選びください

（テントやタープをお持ちの方はご持参ください。無くても、

公民館で用意します。）

・受講料（食材費等） 子ども500円 大人1,000円

・持ち物 タオル・着替え・懐中電灯やヘッドライト等

（詳しくは受講者にお知らせします）

・申込〆切 ７月２３日（火）

プチプチ・ツンツン かわいく出来たよ

どうしよう？ いざという時 のために

親子防災
キャンプ

工夫と協
力で避難

生活を乗
り切ろう

！

１月1日 皆さんは、どんな気持ちで過ごされていましたか？

電気や水道が止まっても、安全、快適に体育館やテントで寝

る方法。電気、ガス、水道を使わずに身近にあるものを使って

温かい食事を作る方法などを体験していただきます。また、お

いしい非常食の試食会も。

夜は焚火を囲みながら、東日本大震災に見舞われた方から

のお話を聞いたり、不安に思っていることを、話し合います。

すべての講座の申し込みは、下記にお願いします。

美浜町北西郷公民館 Tel 32-0317 Fax 32-3317

Eメール kita-k@kl.mmnet-ai.ne.jp

5月2５日（土） 今日はへしこづくりのmain

イベント本漬けの工程です。2週間前に塩漬けした鯖を

樽から取り出し、一匹づつ水にくぐらせて余分な塩を洗

い落とし、あらためて樽に鯖とぬかと調味液を交互に何

重にも敷き詰め、最後に重石をのせて「本漬け」完了！

これから11か月の長い発酵熟成の工程を経て、樽上げ

は来年４月 出来上がりが楽しみですネ

へしこづくり

ふでやま講座
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